ARRABIDA SEA VENTURES
Catering & Onboard Services | Catering & Servicos a
Bordo 2026

Experience the best flavours of the Setubal region while enjoying your
day at sea.

Descubra os melhores sabores da regiao de Setibal enquanto desfruta
do seu dia no mar.

Todos os menus sdo preparados com ingredientes frescos, privilegiando produtores locais e
produtos tradicionais da regiao.

All menus are prepared using fresh ingredients, carefully selected from local producers and
regional specialities.

Menu 1

Mini Regional

€33 per person « 33€ por pessoa
Uma selecdo de sabores tradicionais da regido de Setubal.

A selection of traditional flavours from the Settibal region.

Inclui ¢ Includes
« Queijos  Cheeses
» Tdbua de Queijo de Azeitdo D.0.P, queijo amanteigado e queijo curado regional

Azeitdo D.O.P. cheese board with creamy and cured regional cheeses



& Enchidos ¢ Cured Meats

« Selecdo de enchidos regionais
Selection of regional cured meats
e Compota artesanal

Artisan preserve

/# Padaria « Bakery
* Pdo regional
Regional bread

e Crackers

% Docaria & Fruta « Sweets & Fruit
 Fruta da época

Seasonal fruit

* Bolos secos tradicionais

Traditional regional biscuits

“ Bebidas ¢ Drinks
e Agua
Water
 Vinho branco ou rosé da regiao

Regional white or rosé wine




Menu 2

Regional

€36 per person ¢ 36€ por pessoa
Uma selecdo dos produtos mais emblematicos da gastronomia regional.

A selection of the finest products from the Setiibal region.

Inclui ¢ Includes

« Queijos  Cheeses

» Tdbua de Queijo de Azeitdo D.O.P.
¢ Queijo amanteigado

* Queijo meia cura tipo alentejano
¢ Queijo curado regional

Azeitdo D.O.P. cheese board with creamy, semi-cured Alentejo-style and cured regional cheeses

@ Enchidos ¢ Cured Meats
 Selecdo de enchidos

¢ Doces tradicionais

» Compotas artesanais

Selection of regional cured meats, sweets and artisan preserves

# Padaria » Bakery
 Pdo regional

e Crackers



@ Paté « Paté
e Paté de atum caseiro

Homemade tuna pdté

% Sobremesas ¢ Desserts
¢ Fruta da época

Seasonal fruit

* Bolos secos tradicionais
Traditional regional biscuits
¢ Tortinhas de Azeitao

Traditional Azeitdo pastries

“ Bebidas e Drinks
e Agua
Water
¢ Vinho branco ou rosé da regiao

Regional white or rosé wine

Menu 3

Regional em Bolo do Caco

€42 per person ¢ 42€ por pessoa



Uma combinacio de sabores regionais com um toque contemporaneo.

Regional flavours served with a contemporary twist.

Inclui ¢ Includes

+ Queijos  Cheeses

» Tabua de Queijo de Azeitdo D.O.P.
¢ Queijo amanteigado

* Queijo meia cura tipo alentejano
¢ Queijo curado regional

Azeitdo D.O.P. cheese board with creamy, semi-cured Alentejo-style and cured regional cheeses

& Enchidos ¢ Cured Meats
 Selecdo de enchidos

* Doces tradicionais

» Compotas artesanais

Selection of regional cured meats, sweets and artisan preserves

/# Padaria « Bakery
 Pdo regional

e Crackers

@< Paté « Paté
e Paté de atum caseiro

Homemade tuna pdté



&7 Especialidade « Signature

* Bolo do Caco recheado com queijo amanteigado e presunto
ou

¢ Queijo creme, cebola crocante e rucula

Madeiran flatbread filled with creamy cheese and cured ham
or

Cream cheese, crispy onion and rocket

@ Acompanhamento ¢ Side
¢ Chips artesanais

Artisan crisps

% Sobremesas ¢ Desserts
¢ Fruta da época

Seasonal fruit

* Bolos secos tradicionais
Traditional regional biscuits
 Tortinhas de Azeitao

Traditional Azeitdo pastries

“ Bebidas ¢ Drinks
e Agua

Water



¢ Vinho branco ou rosé da regiao

Regional white or rosé wine

Menu 4

Brunch a Bordo | Onboard Brunch

€48 per person ¢ 48€ por pessoa
Ideal para uma manha descontraida ou um passeio ao inicio da tarde.

Perfect for a relaxed morning cruise or an early afternoon experience.

Inclui ¢ Includes

« Queijos « Cheeses

¢ Tabua de Queijo de Azeitdo D.O.P.
* Queijo amanteigado

¢ Queijo meia cura tipo alentejano
* Queijo curado regional

Azeitdo D.O.P. cheese board with creamy, semi-cured Alentejo-style and cured regional cheeses.

& Enchidos « Cured Meats
« Selecdo de enchidos, doces e compotas artesanais

Selection of regional cured meats, sweets and artisan preserves.

» Brunch Selection



¢ Croissant folhado misto

Mixed croissant

* Mini sandes em bolo do caco com presunto e Queijo de Azeitdo D.O.P.

Mini Madeiran flatbread sandwiches with cured ham and Azeitdo D.O.P. cheese.
* Selecdo de snacks de legumes

Selection of vegetable bites.

/# Padaria « Bakery
» Pdo regional

e Tostas

¢ Crackers

Regional bread, toasts and crackers.

@ Fruta & Dogaria ¢ Fruit & Pastries
¢ Fruta da época

Seasonal fruit

e Tortinhas de Azeitao

Traditional Azeitdo pastries

* Bolos secos tradicionais

Traditional regional biscuits

“ Bebidas ¢ Drinks
e Agua

Water



¢ Vinho branco ou rosé da regiao

Regional white or rosé wine

Menu 5

Almoco de Verao | Summer Lunch

€49.80 per person ¢ 49,80€ por pessoa
Uma refeicdo leve e fresca, ideal para um dia de verdo no mar.

A fresh and light lunch designed for warm summer days at sea.

Entradas e Starters

« Tabua de Queijo de Azeitdo D.O.P, queijo amanteigado, queijo meia cura tipo alentejano e
queijo curado regional

Azeitdo D.O.P. cheese board with creamy, semi-cured Alentejo-style and cured regional cheeses.
& Selecdo de enchidos, doces e compotas artesanais

Selection of regional cured meats, sweets and artisan preserves.

@« Paté de atum caseiro

Homemade tuna paté.

# Pao regional, tostas e crackers

Regional bread, toasts and crackers.

Prato Principal « Main Course

@ Gaspacho tradicional



Traditional gazpacho.
_ Mini omeletes de bacon e queijo
ou
Mini omeletes de legumes
Mini bacon & cheese or vegetable omelettes.
“ Salada fresca
Fresh salad.
@ Chips artesanais

Artisan crisps.

Sobremesa  Dessert

@& Fruta da época
Seasonal fruit.
& Panacota de requeijio

Cottage cheese panna cotta.

“ Bebidas e Drinks
e Agua
Water
¢ Vinho branco ou rosé da regiao

Regional white or rosé wine

Menu 6



Almoco a Setubalense | Setubal Style Lunch

€52.20 per person ¢ 52,20€ por pessoa

Uma homenagem a gastronomia tradicional de Setubal, preparada com ingredientes frescos
da regiao.

A celebration of Settibal's culinary heritage, featuring fresh local ingredients.

Entradas e Starters

« Tabua de Queijo de Azeitdo D.0.P, queijo amanteigado, queijo meia cura tipo alentejano e
queijo curado regional

Azeitdo D.O.P. cheese board with creamy, semi-cured Alentejo-style and cured regional cheeses.
@ Selecdo de enchidos, doces e compotas artesanais

Selection of regional cured meats, sweets and artisan preserves.

@« Paté de atum caseiro

Homemade tuna pdté.

# Pao regional, tostas e crackers

Regional bread, toasts and crackers.

Prato Principal « Main Course

&' Salada de choco a Setubalense

Traditional Settibal-style cuttlefish salad.

Sobremesa ¢ Dessert

& Fruta da época



Seasonal fruit.
= Cheesecake de requeijio de Azeitdo

Azeitdo cottage cheese cheesecake.

“ Bebidas e Drinks
o Agua
Water
¢ Vinho branco ou rosé da regiao

Regional white or rosé wine

Menu 7

Finger Food Lunch

€53.40 per person ¢ 53,40€ por pessoa
Uma selecdo premium de finger food, perfeita para partilhar durante o passeio.

A premium finger food selection, perfect for sharing while cruising.

Inclui ¢ Includes

« Tabua de Queijo de Azeitdao D.O.P, queijo amanteigado, queijo meia cura tipo alentejano e
queijo curado regional

Azeitdo D.O.P. cheese board with creamy, semi-cured Alentejo-style and cured regional cheeses.
@ Selecdo de enchidos de porco preto e compotas artesanais
Selection of Iberian cured meats with artisan preserves.

# Pao regional e crackers



Regional bread and crackers.

&€ Mini hamburgueres gourmet

Gourmet mini burgers.

< Mini pastéis de bacalhau

Mini codfish cakes.

#* Himus de paprika com palitos de cenoura e pepino

Smoked paprika hummus with carrot and cucumber sticks.
_ Mini omeletes de legumes

Mini vegetable omelettes.

% Mini wraps de frango, milho e ricula

Mini chicken, sweetcorn and rocket wraps.

Sobremesa ¢ Dessert

@& Fruta da época
Seasonal fruit.
" Trifle de pera bébeda

Drunken peatr trifle.

" Bebidas e Drinks
o Agua
Water
 Vinho branco ou rosé da regiao

Regional white or rosé wine




Menu 8

Vegan

€57.60 per person ¢ 57,60€ por pessoa
Uma proposta 100% vegetal, equilibrada e cheia de sabor.

A fresh and flavourful plant-based menu.

Inclui ¢ Includes

« Tabua de queijos vegan, fruta e compotas artesanais
Vegan cheese board with seasonal fruit and artisan preserves.
/* Himus de paprika com palitos de cenoura e pepino
Smoked paprika hummus with carrot and cucumber sticks.

# Pdo regional, tostas e crackers

Regional bread, toasts and crackers.

=# Mini bolo do caco com tofu grelhado e guacamole

Mini Madeiran flatbread with grilled tofu and guacamole.

% Mini wraps de himus, tofu, milho e rucula

Mini hummus, tofu, sweetcorn and rocket wraps.

Sobremesa « Dessert
& Fruta da época
Seasonal fruit.

", Trifle de pera bébeda



Drunken pear trifle.

" Bebidas e Drinks
o Agua
Water
¢ Vinho branco ou rosé da regiao

Regional white or rosé wine

Picnic Box

€41.40 per person ¢ 41,40€ por pessoa

A solucao ideal para desfrutar de um piquenique a bordo, com uma selecao cuidada de
sabores regionais.

The perfect onboard picnic experience featuring a curated selection of regional flavours.

Inclui ¢ Includes
« Tabua de Queijo de Azeitdo D.O.P, queijo meia cura e queijo curado regional
Azeitdo D.O.P. cheese board with semi-cured and cured regional cheeses.
@ Selecdo de enchidos e compotas artesanais
Selection of artisan cured meats and preserves.
#« Paté de atum caseiro
Homemade tuna pdté.
# Pdo regional, tostas e crackers

Regional bread, toasts and crackers.



w7 Mini bolo do caco com presunto e Queijo de Azeitdo D.O.P.

Mini Madeiran flatbread with cured ham and Azeitdo D.O.P. cheese.
Mini omeletes de bacon e queijo ou de legumes

Mini bacon & cheese or vegetable omelettes.

@ Chips artesanais

Artisan crisps.

@ Fruta da época

Seasonal fruit.

&9 Bolos secos tradicionais

Traditional regional biscuits.

@ Tortinhas de Azeitio

Traditional Azeitdo pastries.

“ Bebidas e Drinks
e Agua
Water
 Vinho branco ou rosé da regiao

Regional white or rosé wine

=, Chef on Board

Uma experiéncia gastrondmica exclusiva preparada a bordo por um chef profissional, com
ingredientes frescos, produtos locais e um servigo personalizado.

An exclusive onboard dining experience prepared by a professional chef using fresh local
ingredients and personalised service.




Menu 1

1 Course | 1 Prato

€66 per person ¢ 66€ por pessoa

2 Courses | 2 Pratos

€84 per person ¢ 84€ por pessoa

Chef & Service Team

€36/hour « 36€/hora

<J Welcome Selection | A Chegada

Uma rececdo elegante para iniciar a experiéncia gastrondmica.
An elegant welcome selection to begin your culinary experience.
e Ostras frescas de Setubal

Fresh Setubal oysters

* Selecdo de Queijos de Azeitdo D.O.P. e enchidos artesanais

Selection of Azeitdo D.O.P. cheeses and artisan cured meats

Starter | Entrada

Folhado de alheira com compota artesanal de mac¢a e rucula

Game sausage pastry with homemade apple preserve and rocket.




Main Course | Prato Principal

Escolha um ¢ Choose one

Filete de dourada ou robalo

Molho de manteiga, ervas aromaticas e limao
Puré de batata

Cenouras braseadas

Sea bream or sea bass fillet
Herb & lemon butter sauce
Mashed potatoes

Glazed carrots

ou e or

Massa negra com lulas

Creme de alho assado

Coentros

Black squid ink pasta
Squid
Roasted garlic cream

Fresh coriander



— Dessert | Sobremesa

Panna cotta de Moscatel

Compota artesanal de laranja

Moscatel panna cotta

Homemade orange preserve

® Wine Selection | Vinhos Selecionados

Rosé Moscatel Galego Roxo Filipe Palhoga

Branco Caracter Venancio Costa Lima

=, Chef on Board

Menu 2

1 Course | 1 Prato

€90 per person ¢ 90€ por pessoa

2 Courses | 2 Pratos

€108 per person ¢ 108€ por pessoa



Chef & Service Team

€36/hour « 36€/hora

<J Welcome Selection | A Chegada

Uma recec¢do exclusiva com produtos premium da regiao.

An exclusive welcome selection featuring premium regional products.
* Ostras frescas de Setubal

Fresh Setiibal oysters

« Selecdo de Queijos de Azeitdo D.O.P. e enchidos artesanais

Selection of Azeitdo D.O.P. cheeses and artisan cured meats

Starter | Entrada

Tiborna de bacalhau confitado
Pimento vermelho assado
Terra de azeitona

Reducdo de vinagre balsamico

Confit codfish tiborna
Roasted red pepper
Olive crumble

Balsamic reduction




Main Course | Prato Principal

Escolha um ¢ Choose one

Corvina em molho de caldeirada
Améijoas
Puré de batata

Ervilhas-tortas salteadas

Croaker fish

Traditional seafood stew sauce
Clams

Mashed potatoes

Sautéed snow peas

ou e or

Lombinho de porco

Camarao
Molho cremoso Surf & Turf
Puré de batata-doce

Bimis salteados

Pork tenderloin



Prawns
Creamy Surf & Turf sauce
Sweet potato purée

Sautéed bimi broccoli

— Dessert | Sobremesa

Trifle de pera bébeda
Mousse de Moscatel

Terra de Azeitdo

Drunken pear trifle
Moscatel mousse

Azeitdo biscuit crumble

* Wine Selection | Vinhos Selecionados

Rosé Catarina Bacalhoa

Branco Moscatel Galego Roxo Branco — Adega de Palmela
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Why choose Arrabida Sea Ventures?



Porque escolher a Arrabida Sea Ventures?

v Fresh local ingredients
Ingredientes frescos e regionais

v Carefully selected regional wines
Vinhos regionais selecionados

v Premium onboard service
Servi¢o premium a bordo

v Tailor-made catering options
Menus personalizaveis

v Private chef available
Chef privado disponivel

v Vegetarian and vegan options
Opcoes vegetarianas e vegan

E( booking@arrabidaseaventures.com
€ www.arrabidaseaventures.com

? Settibal ¢ Lisboa s Portugal
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