SERVICOS EXTRA

Catering

Triptico de Humus- 30€ para 5 pessoas
Hummus, Saladinha Algarvia e Paté de Tremog¢o com tostinhas e veggie sticks

Tabua para 2 pessoas - 45€
Tabua de queijos, enchidos, compota, uvas, tostinhas e crackers

Tabua para 4 pessoas - 80€
Tabua de queijos, enchidos, compota, uvas, tostinhas e crackers

Menu simples - 25€ por pessoa (minimo 4 pessoas)
2 Wraps (Frango ou Atum OU Veggie)

Tomatinhos Cherrys;

Fruta;

Mini Regional - 32€ por pessoa
Tabua de queijos de Azeitdo, amanteigado, seco,
Enchidos e compota;
Pao da regiao, tostinhas e crackers;
Fruta;
Bolos secos regionais;
Limonada, sumos, Agua, 1 garrafa de vinho para cada 2 pessoas ou 3 cervejas por pessoa

Menu Cestas Picnic - 37€ por pessoa

Queijo Amanteigado Azeitdo, semi-curado e seco regional,

Enchidos e compotas artesanais;

Paté de Atum;

Pao da regiao, tostinhas e crackers;

Mini do caco de presunto com queijo amanteigado de Azeitao;

Miminhos de omelete de bacon e queijo ou legumes;

Batata frita chips;

Fruta

Bolinhos secos da Regiao;

Tortinhas de Azeitao;
Sumos, Agua, 1 garrafa de vinho para cada 2 pessoas ou 3 cervejas por pessoa

Menu Perfeito para manhds ou fim de tarde - 35€ por pessoa

Tabua de queijos de Azeitao, amanteigado, seco e meia cura tipo

alentejano, enchidos de porco preto a bolota, doces e compotas;

Paté de Atum caseiro;

Pao da regiao e crackers;

Fruta;

Bolos secos regionais;

Tortinhas de Azeitdo;

Sumos, Agua, 1 garrafa de vinho para cada 2 pessoas ou 3 cervejas por pessoa




Menu Regional com péo do caco- 36€ por pessoa

Tabua de queijos de Azeitao amanteigado, seco e meia cura tipo alentejano, enchidos de porco
preto, doces e compotas;

Pao da regiao, tostinhas e creckers;

Paté de Atum;

Pao do caco de queijo amanteigado com presunto OU Bolo do caco de queijo creme com cebola
crocante e rucula;

Chips;

Fruta;

Tortinhas de Azeitao;

Bolos secos regionais.

Sumos, Agua, 1 garrafa de vinho para cada 2 pessoas ou 3 cervejas por pessoa.

Menu Brunch - 45€ por pessoa

Tabua de queijos de Azeitao, amanteigado, seco e meia cura tipo
alentejano, enchidos de porco preto, doces e compotas;
Croissants folhado misto;

Miminhos de legumes;

Fruta;

Pao da regido, tostinhas e crackers;

Tortinhas de Azeitdo;

Bolos secos regionais.

Sumos, Agua, 1 garrafa de vinho para cada 2 pessoas ou 3 cervejas por pessoa.

Menu Para picar - 45€ por pessoa

Mini pao do caco de bifana ¢/ molho cremoso de mostarda
Mini croissants com ovo mexido

Tiborna (3 variedades):

- Sardinha em conserva c/ pimento vermelho assado
- Bacalhau, cebola caramelizada e azeitona

- Queijo de azeitdo, mel e nozes

Salgadinhos

Bowl de hummus com chips de milho

Fruta

Bolos secos

Tortinha de Azeitao

Sumos, Agua, 1 garrafa de vinho para cada 2 pessoas ou 3 cervejas por pessoa

Menu Almoco fresco de verao - 47€ por pessoa

Entradas:

Tabua de queijo de Azeitdo amanteigado, seco e meia cura tipo alentejano, enchidos de porco preto;
Doces e compotas;

Pate de atum;

Pao da regiao, tostinhas e crackers;

Principais:

Gaspacho;

Miminhos de omelete com bacon e queijo ou legumes;
Salada fresca e chips.

Sobremesa:
Fruta e Panacota de requeijao.

Sumos, Agua, 1 garrafa de vinho para cada 2 pessoas ou 3 cervejas por pessoa.




Menu Almocgo a setubalense - 49€ por pessoa

Entradas:

Tabua de queijo de Azeitdao amanteigado, seco e meia cura tipo alentejano, enchidos de porco preto;
Doces e compotas;

Pate de atum;

Pao da regiao, tostinhas e crackers;

Principais:
Salada de Choco a setubalense.

Sobremesa:
Fruta e Cheesecake de requeijao de azeitao.

Sumos, Agua, 1 garrafa de vinho para cada 2 pessoas ou 3 cervejas por pessoa.

{

Menu Almoco Finger food - 49€ por pessoa 7 g; -
Tabua de queijo de Azeitdo amanteigado, seco e meia cura tipo alentejano, enchidos de porco preto;
Doces e compotas;

Pao da regiao e crackers;

Mini hambirgueres;

Mini sonhos de bacalhau;

Hummus de paprika com palitos de cenoura e pepino;

Miminhos de omlete de legumes;

Mini wraps de frango milho e rucula;

Fruta e Trifle de péra bébeda.

Sumos, Agua, 1 garrafa de vinho para cada 2 pessoas ou 3 cervejas por pessoa.

Menu Vegan - 50€ por pessoa

Tabua de queijos vegan, fruta e compotas;

Hummus de paprika com palitos de cenoura e pepino;

Pao da regiao, tostinhas e crackers;

Mini do Caco com tofu braseado e guacamole;

Mini wraps de humos, tofu, milho e ricula

Fruta e Trflie de péra bébeda

Sumos, Agua, 1 garrafa de vinho para cada 2 pessoas ou 3 cervejas por pessoa.




Chef a Bordo

Menu 1
1 prato 65€ por pessoa + 30€ hora Chef e staff
2 pratos 80€ por pessoa + 30€ hora Chef e staff

Entradas:

Ostras de Setubal;

Tabuas de queijos de Azeitao, amanteigados, meia cura e secos, requeijao de Azeitao
com doce de laranja moscatel, enchidos e compotas artesanais.

Folhado de alheira ¢/ compota de maca riscadinha de Palmela e riucula

Principais:

* Filete de dourada/robalo com molho de manteiga, ervas e limao em cama de
esmagada de batata com cenoura braseadas

» Massa negra c/ lulinhas e cremoso de alho assado e coentros

Sobremesa
Pannacotta de moscatel ¢/ compota de laranja e moscatel e terra “s"” de Azeitao

Bebidas
Vinho Rosé Moscatel Galego Roxo Filipe Palhoc¢a
Vinho Branco Caracter Venancio Costa Lima

Menu 2
1 prato 85€ por pessoa + 30€ hora Chef e staff
2 pratos 100€ por pessoa + 30€ hora Chef e staff

Entradas:

Ostras de Setubal;

Tabuas de queijos de Azeitdao, amanteigados meia cura e secos, enchidos e compotas artesanais.
Tiborna de bacalhau confitado, pimento vermelho assado e terra de azeitona c/ vinagre
balsamico

Principais:

= Corvina em molho de caldeirada c/ améijoa, puré de batata e ervilha torta salteada

* Peito de frango com camarao e molho cremoso surf & turf, puré de batata doce e bimis
salteados

Sobremesa
Triffle de pera bébeda, mousse de moscatel e tera de “s” de Azeitao

Bebidas
Vinho Rosé Catarina Bacalhda
Vinho Branco Moscatel Galego Roxo Branco Adega de Palmela




