Menus 2026

Os Nossos Menus sao todos elaborados com base em produtos da
regiao, previligiando pequenos produtores, com parceiros locais,
sempre de cadeias curtas.



Menus Verao 2026

Menu 1- Mini Regional

Tabua de queijos de Azeitao, amanteigado
D.O.P. e seco, enchidos e compota;

Pao da regiao e crackers;

Fruta;

Bolos secos regionais.

Agua:
Vinho da regiao branco ou rosé.

Menu 2 - Menu regional

Tabua de queijos de Azeitao, amanteigado
D.O.P., seco e meia cura tipo alentejano,
enchidos, doces e compotas;

Pao da regido e crackers;

Paté de Atum;

Fruta;

Bolos secos regionais;

Tortinhas de Azeitao;

Agua:
Vinho da regiao branco ou rosé.

27,5€ por pessoa

30€ por pessoa



Menus Verao 2026

Menu 3 - Regional em bolo do caco

Tabua de queijos de Azeitao, amanteigado
D.O.P., seco e meia cura tipo alentejano,
enchidos, doces e compotas;

Pao da regiao e crackers;

Paté de Atum;

Bolo do caco de queijo amanteigado com
presunto OU Bolo do caco de queijo creme
com cebola crocante e rucula;

Chips;

Fruta;

Bolos secos regionais;

Tortinhas de Azeitao;

Agua;
Vinho da regiao branco ou rosé.

Menu 4 - Brunch a bordo

Tabua de queijos de Azeitao, amanteigado D.O.P,,
seco e meia cura tipo alentejano, enchidos, doces e
compotas;

Croissant Folhado misto;

Mini sandes de bolo do caco de presunto e queijo
amanteigado D.O.P. Azeitao;

Miminhos de legumes;

Fruta;

Pao da regiao, tostinhas e crackers;

Tortinhas de Azeitao;

Bolos secos regionais.

Agua;
Vinho da regiao branco ou rosé.

35€ por pessoa

40€ por pessoa



Menus Verao 2026

Menu 5 -Almoco de verao

Entradas:

Tabua de queijos de Azeitao, amanteigado D.O.P.,
seco e meia cura tipo alentejano, enchidos, doces e
compotas;

Paté de Atum:;

Pao da regiao, tostinhas e crackers;

Principais:

Gaspacho;

Miminhos de omelete com bacon e queijo ou
legumes;

Salada fresca

Chips.

Sobremesa:

Fruta e Panacota de requeijao.

Agua:

Vinho da regiao branco ou rosé.

41,5€ por pessoa



Menus Verao 2026

Menu 6 - Almoco Setubal a bordo
Entradas:

Tabua de queijos de Azeitao, amanteigado D.O.P,,
seco e meia cura tipo alentejano, enchidos, doces e
compotas;

Paté de Atum:;

Pao da regiao, tostinhas e crackers;

Principais:

Salada de Choco a setubalense

Sobremesa:

Fruta e Cheesecake de requeijao de azeitao.

Agua;
Vinho da regiao branco ou rosé.

43,5€ por pessoa




Menus Verao 2026

Menu 7 - Almoco para picar

Tabua de queijos de Azeitdao, amanteigado D.O.P.,
seco e meia cura tipo alentejano, enchidos de porco
preto a bolota, doces e compotas;

Pao da regiao e crackers;

Mini hamburgueres;

Mini sonhos de bacalhau;

Hummus de paprika com palitos de cenoura e
pepino;

Miminhos de omelete legumes;

Mini Wraps de frango milho e rucula;

Fruta e Trifle de péra bébeda.

Agua;
Vinho da regiao branco ou rose.

44,5€ por pessoa




Menus Verao 2026

Menu 8 - Vegan

Tabua de queijos vegan, fruta e compotas;
Hummus de paprika com palitos de cenoura e
pepino;

Pao da regiao, tostinhas e crackers;

Mini do Caco com tofu braseado e guacamole
Mini wraps de humos, tofu, milho e rucula
Fruta e Trifle de péra bébeda.

Agua;
Vinho da regiao branco ou rosé.

48€ por pessoa




Picnics em caixas

Queijo Amanteigado D.O.P. Azeitao, semi-curado e
seco regional,

Enchidos e compotas artesanais;

Paté de Atum;

Pao da regiao, tostinhas e crackers;

Mini do caco de presunto com queijo amanteigado
D.O.P. Azeitao

Miminhos de omelete de bacon e queijo ou legumes
Batata frita chips;

Fruta

Bolinhos secos da Regiao;

Tortinhas de Azeitao;

Agua;
Vinho da regiao branco ou rosé.

34,5€ por pessoa




Chef a bordo

A chegada:

Ostras de SetUbal;

Tabuas de queijos de Azeitao, amanteigados DOP, meia cura e secos,, enchidos e
compotas artesanais.

Entrada: Folhado de alheira c/compota de maca riscadinha de Palmela e rdcula

Prato Principal (1 prato a escolha):

° Filete dourada/robalo com molho de manteiga, ervas e lim&o em cama de
esmagada de batata com cenouras braseadas
ou
° Massa negra ¢/ lulinhas e cremoso de alho assado e coentros

Sobremesa: Pannacotta de moscatel c/compota de laranja e moscatel e terra “s” de
Azeitao

Bebidas:
Vinho Rosé Moscatel Galego Roxo Filipe Palhoca

Vinho Branco Caracter Venancio Costa Lima

55€ por pessoa - 1 prato
70€ por pessoa - 2 pratos
30€ p/2 pax p/hora a bordo




Chef a bordo

A chegada:

Ostras de Setubal;

Tabuas de queijos de Azeitao, amanteigados DOP, meia cura e secos,, enchidos e
compotas artesanais.

Entrada: Tiborna de bacalhau confitado, pimento vermelho assado e terra de
azeitona ¢/ vinagre balsamico

Prato Principal(l prato):

° Corvina em molho de caldeirada ¢/ ameijoa, puré de batata e ervilha torta
salteada
ou
° Lombinho porco c/camardo e molho cremosos surf & turf, puré de batata
doce e bimis salteados

Sobremesa: Triffle de pera bébeda, mousse de moscatel e terra de “s” de Azeitao
Bebidas

Vinho Rosé Catarina Bacalhoda

Vinho Branco Moscatel Galego Roxo Branco Adega de Palmela

75€ por pessoa - 1 prato
90€ por pessoa - 2 pratos
30€ p/hora P/2 pax a bordo
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