Opcoes de Bar

Sunny bar

Cerveja, Sidra
Vinhos, Espumante,
Refrigerantes,
Agua mineral, Café

Breeze bar

Sunny bar + Gins,
Vodka, Rum, Tequila,
Whisky, Aperol

Golden bar

Breeze bar + Mojitos,
Caipirinhas, Cocktails

Valor para 2h

25€/pax

Hora Extra:
acresce 10€/pp

Valor para 2h

35€/pax

Hora Extra:
acresce 12€/pp

Valor para 2h

45€/pax

Hora Extra:
acresce 15€/pp

POSSIBILIDADE DE LEVAR OS PROPRIOS CONSUMIVEIS (BEBIDA E/OU
COMIDA): COBRADA UMA TAXA DE SERVICO DE 10€ + IVA POR PESSOA



Opcodes de Catering

Batatas fritas (normais & doce)
Torradinhas

Cones de milho

Nachos & Guacamole

Grissinis

Pipocas

Frutos Secos

Creme de queijos

Palitos de vegetais com himus
Espetadas de fruta

25€/pax

Fruits and Snacks
+

Tabua de queijos e enchidos
Caponata

28€/pax

Sushiman a bordo em exclusivo
para o grupo (min. 25 pax)

Servico Buffet

55€/pax

Sumo de laranja natural
Limonada de hibisco com limao
Leite, café e cha

logurte natural com muesli
Cesto de pao e croissants

Queijo, fiambre e mozzarella fresca

Pasta de abacate
Ovos mexidos (com mozzarella e
bacon/cogumelos)

Bolo da avé (caramelo e nozes, chocolate

ou laranja)

Pastéis de nata
Panquecas americanas
Fruta variada

28€/pax

Tacos & Nachos

Tortillas

Guacamole

Queijo philadelphia

Chili com carne

Bacon acebolado

Carne picada refogada
Camarao

Rebentos de soja

Tomate temperado

Refogado de curgete e beringela
Frango desfiado picante
Huamus

Panna cotta de coco

(frutos vermelhos ou maracuja)

42€/pax



Opcodes de Catering

Tabua de queijos e enchidos

Mini chamucas de frango ou vegetais
Mini pastéis de bacalhau

Mini croquetes de carne

Gyosas de vegetais

Espetadas de cherry com mozzarella e
manjericao

Enroladinhos de queijo, presunto e
rdcula

Enroladinhos de queijo, pimento
vermelho e espinafres

Bruschetta de tomate e pesto
Espetadas de melao e presunto

Fruta variada

Trufas de chocolate

Bolo da avo

(carmelo e nozes, chocolate ou laranja)
Panna cotta de coco

(frutos vermelhos ou maracuja)
Bombons de chocolate

(banana, coco, améndoa e tamarindo)
Pastéis de nata

*ESCOLHER 6 OPCOES

32€/pax

Entradas: Escolher duas
Prato Principal: Escolher um
Sobremesa: Escolher uma

Possibilidade de realizar em servico de
mesa para grupos igual ou inferior a 25
pessoas. Acresce 1€ + VA por pessoa.

48€/pax

Tabua de queijos e enchidos
Bruschetta de philadelphia, salmao
fumado e pesto

Bruschetta de tomate seco, brie e
manjericao

Bruschetta de philadelphia, cogumelos
trufados e chourico

Gyosas de vegetais

Coxinhas de frango

Mini pastéis de bacalhau

Mini croquetes de carne

Saquinho crocante de espinafres e queijo

Mini empadas de pato

Mini crepes de gambas e queijo
Tortillas e guacamole

Mini hamburgueres

Mini cheesecake

(frutos vermelhos ou maracuja)
Tiramisu

Panna cotta de coco

(frutos vermelhos ou maracuja)
Mini pastéis de nata

Mini tortas de Azeitao

Salada de fruta

*ESCOLHER 6 OPCOES

38€/pax

Entradas: Escolher duas
Prato Principal: Escolher dois
Sobremesa: Escolher uma

EXCLUSIVO EM SERVICO BUFFET

54€/pax



Menus Full Meal

Entradas

-Bruschetta com philadelfia, salmao fumado e

pesto

-Cogumelo recheado e gratinado
-Bruschetta de tomate seco e brie
-Bruschetta de camarao, manga e rucula
-Salada caprese

-Ceviche de peixe branco

-Pataniscas de bacalhau

Prato Principal

-Rosbife de vazia com molho demi glace,
espargos grelhados, e batata a murro ou
puré de batata doce fumada

-Bochechas de porco preto com reducao
de vinho com puré de batata doce e
couve de bruxelas

-Gnocchi com ragu de vitela gratinado
-Canelone recheado com ragu de vitela e
gratinado com queijo

-Canelone a bolonhesa gratinado

-Carne de porco a alentejana com miolo
de ameijoa.

-Bacalhau com natas, camarao, espinafre e
broa

-Salada de salmao fumado, abacate e rucula
-Migas de salmao gratinado no molho
mascarpone e batatas, acompanha salada
ibérica

-Enroladinho de escalope de vitela com
abacaxi, queijo e bacon

-Camarao tempura com molho tartaro
ou sweet chili

-Ragu de vitela sobre polenta com
philadelfia e tomate seco

-Tartaro de salmao, pepino e endro
-Saladinha de frango e graos

-Caril de frango e vegetais com arroz
perfumado

-Peito de frango suculento com puré de
graos e farofa nuts

-Arroz de Pato a moda do Chef

-Perna de perud com farinheira e castanhas
acompanha com arroz de passas e
améndoas

-Gnocchi com molho de beterraba, pesto e
stracciatella ou grana padano ralado
-Lasanha de vegetais acompanhado de
salada ibérica

-Rigatoni recheado com seitan, pomodoro
e queijo

-Caril de tofu e vegetais com arroz do Chef
-Kibe com seitan acompanhado de molho
de iogurte com endro, salada e legumes
grelhados

Sobremesas
Mousse de chocolate Pudim de leite brasileiro

Tiramissu Chessecake de frutos vermelhos ou maracuja
Pannacotta de leite de coco com topping Salada de frutas
de frutos vermelhos ou maracuja Arroz Doce

Tarte de maca

Tortas de azeitdo Paparrucha (torta de choclate)



